HERZLICH WILLKOMMEN

in unserem Hotel-Restaurant ,, GERMANIA”.

Wir mdchten Sie kulinarisch verwdhnen und hoffen, Sie haben ein

wenig Zeit zum GenieRen mitgebracht.

Unsere Speisen werden bei lhrer Bestel-
lung frisch zubereitet. Auf Frische legen wir
besonderen Wert und haben hiernach auch
unsere Speisekarte fir Sie zusammenge-
stellt.

Zum GenielRen
eines guten Es-
sens gehort auch
das gepflegte
Trinken. Auf
unserer kleinen

Weinkarte finden Sie bestimmt etwas fiir
Ihren Geschmack, auch ein leidenschaft-
licher Biertrinker kommt bei uns auf seine

Kosten.

FESTLICHE ANLASSE

begeht man am besten dort, wo elegante Rdume zur Verfligung stehen
und wo lhnen ein Service geboten wird, der jede Feier zu einem unver-

gesslichen Erlebnis macht.

Ob Hochzeit, Kommunion, Konfirmation, Geburtstag, Geschaftsessen oder Jubilaum, fir jede
Festlichkeit bieten wir den richtigen Rahmen (bis zu 80 Personen). Lassen Sie sich unverbindlich
von unserem Fachpersonal beraten. Ihr Haus GermaniaTeam.

Inh. Familie Susa

Bonner Str. 41 « 50374 Erftstadt-Lechenich

Tel.: 02235-74918 und 5560 « Fax: 02235-690823
info@haus-germania.de
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Hauptagentur
Bei allen Versicherungs- und J urgen Niiss
; Feldstr. 36
Finanzfragen 50374 Erftstadt
Tel 02235 9598183
juergen.nuess@ergo.de

www.ergo.de
ERGO

Alle Speisen auch
zum Mitnehmen *

Alkustils
fliroclichbay

Frank Malz
Geschwister-Scholl-Str. 4a
50374 Erftstadt

kmalz-trockenbau@t-online.de

© Dachgeschossausbau
© Wirmedammung

© Deckensysteme

© Wandsysteme

O Bodensysteme

© Zargen und Tiiren

© Brandschutz

Tel 02235-68 8109
Mobil 0172 - 7 04 81 61




HOTEL RESTAURANT

PHaus Germania

HOTEL

Wir bieten lhnen sehr gut ausgestattete
Hoteleinzel- und Doppelzimmer mit Dusche,
WC, Satellitenfernseher und Telefon.

MITTAGSTISCH

von Montag bis Samstag

Beachten Sie auch unsere separate,
wochentlich wechselnde Mittagskarte!

Taglich geoffnet von 11:30 - 14:30 & 17:30 - 22:00
Sonn- und Feiertage von 11:30 - 21:00
Dienstag Ruhetag.

APERITIFS

250 Martini Bianco 5¢l 95,50 254 Prosecco 011 3,80

251 Lillet Berry 6,90 255  Aperol Spritz 6,90 -
252 Campari " Soda oder Orange 5,50 256 Hugo 6,90 -

Alle Preise in Euro inkl. Bedienung und MwsSt.

Autohaus

TH E Lﬂ Wiv wanschen thnen Suée_vx A f(e_t;t!
RENAULT = ACTIA

Renault-Nissan-Strale 1 « Brihl
\0 22 32 /9 45 95-0 - www.renault-barthel.de
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KALTE VORSPEISEN

Franzosischer Schafskise
mit Butter und Brot

Mozzarella mit Tomaten garniert mit Olivendl und
Balsamico Creme auf Rucola, dazu Baguette

Carpaccio - hauchdiinn geschnittenes rohes Rinderfilet
mit Parmesan, garniert mit Rucola, dazu Baguette

Bruschetta - 3 Stiick
Brot - mit dreierlei Dip

SUPPEN & WARME VORSPEISEN

Tomatencremesuppe
Rindfleischsuppe
Franzbsische Zwiebelsuppe mit Kase ' iberbacken

Scampi »Piccanti«
mit Peperoncini in Knoblauch-Olivendl, dazu Baguettebrot

Scampi »Latino«
Scampi in WeiBweinsauce, dazu Baguette

1/2 Dutzend Weinbergschnecken
mit zerlassener Krauterbutter und Toast

Panierter Schafskdse mit Baguette

FUR UNSERE KLEINEN

Kinder Cevapcici
3 Cevapcici mit Pommes Frites

Chicken Nuggets
mit Pommes Frites

Kinder Schnitzel »Wiener Art«
mit Pommes Frites

10,50
10,90
14,50

8,90
5,90

5,90
5,90
6,50
13,50

13,50
10,50

10,90

8,90
8,50

9,90




SALATE - VEGETARISCHES - AUS DEM WOK

25 Salatteller »Germania« 14,90
gemischter Salat mit gebratener Putenbrust, geriebenem Kdse " und Balsamicocreme

26 Salatteller »Riviera« 15,90
gemischter Salat mit gebratenem Lachsfilet > und Balsamicocreme

27 Salatteller »El Gaucho« gemischter Salat 18,50
mit gebratenen Rinderfiletspitzen und gebratener Paprika

28 Salatteller »Scampi« gemischter Salat 16,90
mit Scampi und Balsamicocreme

29 Vegetarischer Teller 13,90
mit Salzkartoffeln, Broccoli und Grill-Gemise, iberzogen mit Sauce Hollandaise

30 Wok - Vegetarisch 15,90

mit Zucchini, Paprika, Reis, Cherrytomaten
und pikant stiBer Knoblauchsauce

31 Wok - Rinderstreifen 21,50
mit Rinderstreifen, Zucchini, Paprika, Reis, Cherrytomaten
und pikant stiRer Knoblauchsauce

32 Wok - Scampi 19,90
mit Scampi, Zucchini, Paprika, Reis, Cherrytomaten
und pikant stiBer Knoblauchsauce

SENIORENTELLER

35 Schweinemedaillons » Gértnerin « 150 g 19,50
Schweinefilet vom Grill, Grillgemiise und Kroketten

36 Filetsteak »Senior« 150 g 21,50
mit griiner Pfeffersauce, dazu Kroketten

37 Putenmedaillons vom Grill 150 g 17,50
mit Brokkoli, Salzkartoffeln und Sauce Hollandaise

38 Lachs-Filet "2 vom Grill 150 g 18,50
mit Blattspinat, Salzkartoffeln und Sauce Hollandaise

39 Schweinefilet »Miami« 150 g 20,50
2 Schweinefiletmedaillons mit Pfirsichen, Sauce Hollandaise und Butterreis

40 Lammfilet »Senior« 150 g 21,90

mit Knoblauch in Olivendl, dazu frisches Grillgemuse und
Bratkartoffeln mit Speck™ und Zwiebeln

41 Rinderfiletspitzen »Ziricher Art« 150 g 19,50
mit Pfifferlingen und Pfannengemiise in Bratensauce, dazu Kroketten
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SPEZIALITATEN VOM GRILL

45 Cevapcici 15,90
mit Djuwetschreis und Pommes Frites

46 Pljeskavica (Hacksteak) 17,50
mit Djuwetschreis und Pommes Frites

47 Pljeskavica »Hirten Art« 18,90
Hacksteak mit Schafskdse gefillt, dazu Djuwetschreis und Pommes Frites

50 Rauberspiel 22,90

Argentinisches Rumpsteak, Schweinefilet, Putensteak und Hacksteak,
mit Djuwetschreis und Pommes Frites

52 Grill-Teller 20,50
1 Schweinefiletspiel, 2 Cevapcici, 1 Putensteak und Leber,
Debreciner Wurst 1, mit Djuwetschreis und Pommes Frites

53 Gegrillte Leber 16,90
mit Speck ™ und gerdsteten Zwiebeln, dazu Djuwetschreis und Pommes Frites

54 Puszta-Platte vom Grill 20,50
3 Schweinemedaillons mit Djuwetschreis und Pommes Frites

55 Lustiger Bosnijak 28,50

Argentinisches Rumpsteak gefiillt mit Schinken "2 und Kase ',
dazu Djuwetschreis und Pommes Frites

57 Dalmatiner Teller 21,90
1 Putensteak, 1 SchweinefiletspieR, 1 Pljeskavica, 2 Cevapcici und 1 Stiick Schafskase,
dazu Djuwetschreis und Pommes Frites

58 Husaren-Spiel 24,50
Argentinisches Rumpsteak, Schweinefilet, Putenmedaillon und Speck %,
dazu Djuwetschreis und Pommes frites

Zu allen Hauptgerichten gehort ein Salat.
Bitte stellen Sie sich Ihren Salat an der Salatbar selbst zusammen.

r ZEITEWERT

Immobilien-Service aus einer Hand

Verkauf
Vermietung

Boris Bergmann Verwaltung
45657 Recklinghausen - Herrenstr. 11 Wertermittlung & A

S Sybille Gerth
Tel.: 023 61 / 30 669-22 | \02235- 929260 @ www.zeitundwert.de Geschifsfuhrung
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INTERNATIONALE GERICHTE

61 Rinderfiletspitzen 23,90
in Jagersauce, dazu Kroketten und Grill-Gemiise

62 Schnitzel »Wiener Art« vom Schwein 16,50
paniert, mit Pommes Frites

64 Jagerschnitzel 18,50
paniert, mit Jagersauce und Pommes Frites

65 Champignon-Rahmschnitzel 18,50
paniert, mit Rahmsauce und Butterreis

66 Cordon Bleu 18,90
gefillt mit Schinken '2® und Kése ', dazu Pommes Frites und Grill-Gemiise

67 »Gourmand« Schnitzel 19,90
paniert, mit Champignonsauce, Sauce Hollandaise,
mit Kése ' iiberbacken, dazu Butterreis und Kroketten

68 Schweinelendchen »Jager Art« 20,90
3 Schweinemedaillons mit Jagersauce, Kroketten und Butterreis

69 Schweinemedaillons 20,90
mit Champignonsauce, dazu Pommes Frites

72 Pfefferspiel 21,90

3 verschiedene Medaillons am SpieB, dazu Pfeffersauce,
Kroketten und Grill-Gemiise

74 Original Wiener Schnitzel vom Kalb 23,90
2 Stiick mit Preiselbeeren und Bratkartoffeln mit Speck ™ und Zwiebeln

Zu allen Hauptgerichten gehort ein Salat.
Bitte stellen Sie sich Ihren Salat an der Salatbar selbst zusammen.

R0

#l * neueste Bad-Trends - Bonner Rlng 24 2| 50374 Erftstadt Lechem
e energiesparende Heizungstechnologien Telefon: 02235 - 52 81 | Telefax: 02235 - 719 25
e individuelle Planungs- und Ausfihrungskonzepte info@kox-beyenburg.de | www.kox-beyenburg.com

lhr Meisterbetrieb fiir: Heizung | Sanitar-Installationen | Bad De5|gn | Olfeuerungen | Gasanlagen | Kundendienst




SUPERSTEAKS

Original Argentinische Steaks (Black Angus) vom Grill

Bitte sagen Sie uns, wie wir Ihr Steak grillen diirfen:
English: blutig gebraten - Medium: rosa gebraten - Well done: ganz durchgebraten
Wenn Sie keinen Wunsch dufern, wird lhr Steak medium/rosa gebraten.

Argentinisches Hiiftsteak Argentinisches Rumpsteak

- Bife de Cuadril - Bife de Chorizo

Ein fast vollig fettfreies, aus der Kluft Unsere Rumpsteaks werden grundsétzlich
geschnittenes Steak mit eigenem Fettrand gebraten. So bleibt

der saftige Fleischgeschmack erhalten.

75 klein - pequeno 200g 21,50 77 klein - pequeno 2009 28,90

76 groR - grande 300g 26,50 78 groB - grande 300g 35,90
Argentinisches Entrecéte Argentinisches Filetsteak

- Bife de Ancho - Bife de Lomo

auch Rib-Eye-Steak genannt, mit einem Ein zartes Stiick vom Rind mit wenig Fett

Fettauge im Inneren

79 klein, pequeno  200g 28,90 81 klein, pequeno 2009 30,90
80 grofR, grande 300g 35,90 82 grol, grande 300g 38,90

b——— d—— —

Zu jedem Steak gehort ein Salat vom Salatbuffet und eine Beilage nach Wahl,
z.B. Folienkartoffel, SiiRkartoffelpommes, Pommes frites oder Reis.

Alles scharf?f %Eé; Jan\/\/eiler e

Lesebrille vergessen? Warmepumpen, Kalte- & Klimatechnik

Britlen - Mogs Kein Problem!!! lhr Meisterbetrieb fiir

. 3 , . Klimagerate (zum Kihlen und Heizen) Jan Weiler GmbH
Opﬂk Blumenthal; Fragen Sie einfach fiir den Wohn- und Schiafbereich sowie in Am Hermeshof 14b

Contaciiinsed nach einer Leihbrille gewerblichen Raumen - auch zum Nachriisten 50374 Erftstadt-Ahrem

hier im Kuhlanlagen Tel. 02235 466672
Kuhlzellen, Kuhltheken sowie Weinklhlraume info@jan-weiler.de

Bonner Str. 19 - 50374 Erftstadt - Lechenich 02235 - Warmepumpen www.jan-weiler.de
| www.optik-blumenthal.de 7 69 69 _Partner fiir Kaltetechnik im Baus Germania




ARGENTINISCHE STEAK-SPEZIALITATEN

83 Zwiebelsteak 200 g 22,50
Hiiftsteak mit Rostzwiebeln, dazu Bratkartoffeln mit Speck' und Zwiebeln

84 Champignonsteak 200 g 22,50
Hiiftsteak mit Champignon-Rahmsauce, dazu Kroketten

85 Knoblauchsteak 200 g 24,50
Rumpsteak in Knoblauchsauce mit Grillgemiise und Pommes frites

90 Rumpsteak »Feinschmecker-Art« 200 g 29,90

liberbacken mit Zigeunersauce und Gouda-Kése',
dazu Kroketten

91 Pfeffersteak »Madagaskar« 200 g 29,90
Rumpsteak in griner Pfeffersauce, dazu Folienkartoffel

92 Rumpsteak nach Art des Hauses 200 g 29,90
mit Pfifferlingen, Speck™ und Zwiebeln, dazu Folienkartoffel

93 Pfeffersteak »Café de Paris« 200 g 31,90
Filetsteak in einer herzhaften Pfeffer-Sauce mit Kroketten

94 Scampi-Steak 32,90

Filetsteak ca. 150 g mit vier Scampi,
dazu Grillgemiise, Kroketten und Knoblauchsauce

95 Filet-Teller »GERMANIA« 200 g 29,90
3 kleine Rinderfilets iiberbacken mit Gouda-Kise' und Sauce Béarnaise,
mit frischen Champignons, dazu Kroketten

96 Tournedos »Pfifferlinge« 200 g 32,90
2 Rinderfilets mit Pfifferlingen, Speck™ und Zwiebeln,
dazu Grillgemise und Kroketten

97 Trilogie »Argentina« 220 g 29,90

3 verschiedene Rindersteaks mit StiBkartoffelpommes,
Grillgemiise und Sourcream

—- ¥y e e W
Zu allen Hauptgerichten gehort ein Salat. f‘
Bitte stellen Sie sich Ihren Salat an der Salatbar selbst zusammen. 2
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& * Aushildung in allen Klassen
D * Ferienfahrschule/Vollzeitkurse
@; g %% § * Berufskraftfahreraushildung LKW/Bus
o Berufskraftfahrerqualifikation und -weiterbildung
Verkehrs * Ladungssicherungsseminare
A Ausbildungs  * Gefahrgutfahrerschulungen (ADR)
Zentrum * Bedienberechtigungen fiir Baumaschinen,
Gabelstapler, Ladekran, Hubarbeitsbiihnen
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\ @:ﬁ‘g « elektroinstallation
ludemann U =  elektroplanung
Haldtiiotzennlii-« - sat-anlagen

inh. alexander voilf}

klosterstrale 7 .
50374 erftstadt-lechenich * lichtsysteme

telefon 0 22 35 / 95 53 70 :
www.licht-elektro-ludemann.de * glihlampen

LAMMSPEZIALITATEN

Lammfilets 200 g
mit Grillgemiise, Bratkartoffeln mit Speck' und Zwiebeln,
dazu Sauce Bearnaise

Lamm-Kotelett 300 g
mit Bratkartoffel mit Speck' und Zwiebeln, dazu Grillgemise
und frische Knoblauch-Oliven-Sauce

GEFLUGEL

Putensteak »Natur«
vom Grill, mit Grill-Gemiise und Kroketten

Putengeschnetzeltes
in Champignonrahmsauce, dazu Butterreis

Putensteak »Hawaii«
mit Ananas und Sauce Hollandaise, dazu Butterreis

FISCHSPEZIALITATEN

Forelle »Muillerin« ca. 300 g
mit Petersilienkartoffeln und zerlassener Butter

Zanderfilet 2 ca. 250 g
mit einer Cherrytomatensauce und Butterreis

Frische Lachssteaks vom Grill ca. 250 g

mit Brokkoli, Petersilienkartoffeln und Sauce Hollandaise

Riesen-Garnelen (Gambas)
7 Stiick halbiert, in der Schale gegrillt mit Butterreis und Sauce Tartar

Zu allen Hauptgerichten gehort ein Salat.

Bitte stellen Sie sich Ihren Salat an der Salatbar selbst zusammen.
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¢ hausgeréateservice

meisterbetrieb « sprechanlagen
¢ lichtplanung
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FINANZ VERSICHERUNGS KONTOR

Versicherungsmaklerin Carola Schmitt

@00
PremiumCircle

Offizielles Mitglied im PremiumCircle

Franz-Busbach-Str. 1 - 50374 Erftstadt
Tel.: 022 35-99 00 40 - Fax: 99 00 419

Mobil: 0172 - 205 85 62

info@fvk24.de - www.fvk24.de

®




PLATTEN DES HAUSES - AB 2 PERSONEN

114 Lechenicher Platte 2 Pers. 48,00

Je Person: Argentinisches Rumpsteak, Schweinemedaillons, Cordon Bleu, 4 Pers. 94,00
Sauce Hollandaise, Pommes Frites, Butterreis und Grill-Gemise

115 Steak-Platte »Germania« 2 Pers. 59,00

Je Person: Argentinisches Rinderfilet und Rumpsteak, Schweinefilet, 4 Pers. 115,00
Putensteak, mit Butterreis, Pommes Frites, Kroketten, Grill-Gemiise
und Pfeffersauce

Zu allen Hauptgerichten gehort ein Salat.
Bitte stellen Sie sich Ihren Salat an der Salatbar selbst zusammen.

BEILAGEN GEMUSE BEILAGEN

125 Butterreis 3,50 132 Salat vom Biffet 4,90
126 Djuwetschreis 3,50 133 frische Champignons 5,50
127 Pommes Frites 3,90 134 gerOstete Zwiebeln 3,50
128  Sulkartoffel-Pommes 4,50 135 Blattspinat 4,90
129  Kroketten 3,90 136 Grill-Gemise 5,50
130  Folienkartoffel 4,90

131 Bratkartoffeln 5,50

mit Speck ™® und Zwiebeln

SAUCEN

140  Sauce Hollandaise 3,50 145 Champignonsauce 3,50
141 Sauce Bearnaise 3,50 146 Knoblauch in Ol 2,50
142 Pfeffersauce 3,50 147 Portion Quark 1,90
143 Rahmsauce 3,50 148  Portion Ajvar 1,90

Jagersauce 3,50

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe:

mit Farbstoff 7 geschwefelt 12 In Fischfilets konnten Reste von Griten enthalten sein
mit Konservierungsstoff 8 mit Phosphat 13 mit Nitritpokelsalz

mit Antioxidationsmittel 9 enthilt eine Phenylalaninquelle 20 Pfanne ist heil3

mit Geschmacksverstirker 10 chininhaltig 35 Speisen nur zum sofortigen Verzehr

koffeinhaltig 11 Steinobst konnte Reststeine Sonstige Verbraucherhinweise sind beim Personal einzusehen.
mit StiBungsmittel enthalten

Liebe Gaste, sollten Sie von Allergien betroffen sein, melden Sie sich bitte. Unsere separate
Allergikerkarte gibt Ihnen Auskunft iiber die in den Speisen enthaltenen allergenen Zutaten.
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EIS & DESSERTS

Mousse au Chocolat mit Sahne

Dame Blanche
Eiscreme mit Vanillegeschmack ' mit Sahne und Schokosauce

Gemischtes Eis mit Sahne
Tiramisu - hausgemacht -

Kirschbecher
Eiscreme mit Vanillegeschmack ' mit heiBen Schattenmorellen ™ und Sahne

Eierlikor-Becher
Eiscreme mit Vanillegeschmack ' und Schokoeis mit Schokosauce,
Eierlikér, Mandelbléttchen und Sahne

Warmer Apfelstrudel
mit Vanillesauce und Sahne

PALATSGHINKEN

Palatschinken
Pfannkuchen mit Vanille-Eis
und heiler Schokoladensauce

Palatschinken e : e
Pfannkuchen mit Vanille-Eis*
und heiBen Kirschen o

-'-:-L

 WARME GETRANKE

270 Tasse Kaffee®

271 Cappuccino®

272 Espresso®

278 Doppelter Espresso®
Milchkaffee °
Latte Macchiato®
Glas Tee

2,60
3,20
2,60
3,60

6,90
6,90

4,90
7,90
6,90

6,90

7,80

8,90

8,90




SEKT & CGHAMPAGNER

345 Freixenet
342

346

Veuve Cliquot - Champagner

Moét & Chandon - Champagner

0,751 25,90
0,751 95,00
0,751 90,00

ALKOHOLFREIE GETRANKE

o Gl

@%zem 1,3,5,9
»

Fanta. "’

it

&

GEROLSTEINER
e

161

162

163

164

165

166
167

168
169

170
171

SPRUDEL
CEROLSTEEp

3t ? MEDIUM
g&?&gglﬂfg ' NATURELL

172 (,&RO‘%_TI»E!N@ “Apfelschorle

g

FI.O2 1
FI.O21
FI.O21
FI.02 |
FI.O2 I

FI.O2 I

FI.025 |
FI.O75 |

FI. 0,251
FI. 0,751

FI. 0,251
FI. 0,751

FI. 0,251

2,90

290 473

2,90 174

290 175
176

2,90 178

2,90 180

7,50 g

7,50

2,90 185

7,50

3,10

BIERE

Orange Fl.o,21 3,00
Johannisbeere Fl.o21 3,00
Apfel Fl.o21 3,00
Rote Traube Fl.o21 3,00
Maracujaschorle FI.0,331 3,60
Rhabarberschorle  F.0,331 3,00
scwepp® Bitter Lemon™ F.021 3,10
swepres Tonic Water ™ F.0,21 3,10
scwepr® Ginger Ale 2 F.o21 3,10
£ Fifbiroer Fassbrause  F1.0,331 3,60

L Biloy 11531' 00- F1.0331 3,60

190 ]S thll?@[g@mMﬁé 031 3’40 % PILS ALKOHOLFREI ]’E}"’
191 3 021 2,30 195 Benediktiner Weissbier Mell 0,31 3,40
192 *ﬁ[lffl!l?("%* 041 3,90
’ : 196  Benediktiner Weissbier 1 051 5,20
dJ NATURTRUB
193 Kalae 021 2,30 47 iﬁeneﬂilﬂnﬂgl)ﬂfsbier FLOS51 5,20
§ {gm__lr;‘;r-gj’i =

trinkcontor
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WHISKY 4ct COGNAG 2ct

200 Johnnie Walker 6,50 205 Remy Martin 6,00
Black Label 206 Vecchia Romagna 5,50
201 Chivas Regal 6,00
202 Jack Daniels 5,50
SPIRITUOSEN 2c.
210 Grappa Riserva von Nardini 4,70 217 Slivovic 2 ¢l 2,80
211 Ramazzotti 3,10 218 Slivovic 4 ¢l 3,90
212 Sambuca 200 1 ju:?scz‘;a 2d ggg
220 Julischka 4 ¢l :
48 Ol 22 221 Pelinkovac 3,10
214 Malteser Kreuz 310 0 Schiaderer Williams Birne 3,70
215 Absolut Wodka 2,90 23 Jigermeister 2,90
216 Baileys 3,10 224 Amaro Averna 3,10
ROTWEINE KARAFFE 0,25L

280 Hauswein trocken
282 Hauswein halbtrocken

WEISSWEINE

289 Hauswein trocken
299 Hauswein halbtrocken

6,90
6,90
KARAFFE 0,25L

6,90
6,90

Weinschorle

4,90

ROSEWEINE
291 Portugieser Weilherbst

FLASCHENWEINE

Bitte beachten Sie unsere
separate Weinkarte

KARAFFE 0,25L
6,90



