—
<
<C
oc
2
=
(%2
LL
oc
—
LLl
—
O
L

PHaus Germania




HERZLIGH WILLKOMMEN

in unserem Hotel-Restaurant ,, GERMANIA”.

Wir mdchten Sie kulinarisch verwdhnen und hoffen, Sie haben ein

wenig Zeit zum GenieRen mitgebracht.

Unsere Speisen werden bei lhrer Bestel-
lung frisch zubereitet. Auf Frische legen wir
besonderen Wert und haben hiernach auch
unsere Speisekarte fir Sie zusammenge-
stellt.

Zum GenielRen
eines guten Es-
sens gehort auch
das gepflegte
Trinken. Auf
unserer kleinen

Weinkarte finden Sie bestimmt etwas fiir
Ihren Geschmack, auch ein leidenschaft-
licher Biertrinker kommt bei uns auf seine

Kosten.

FESTLICHE ANLASSE

begeht man am besten dort, wo elegante Rdume zur Verfligung stehen
und wo lhnen ein Service geboten wird, der jede Feier zu einem unver-

gesslichen Erlebnis macht.

Ob Hochzeit, Kommunion, Konfirmation, Geburtstag, Geschaftsessen oder Jubilaum, fir jede
Festlichkeit bieten wir den richtigen Rahmen (bis zu 80 Personen). Lassen Sie sich unverbindlich
von unserem Fachpersonal beraten. Ihr Haus GermaniaTeam.

Inh. N. Crnov

Bonner Str. 41 « 50374 Erftstadt-Lechenich

Tel.: 02235-74918 und 5560 « Fax: 02235-690823
info@haus-germania.de
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Hauptagentur
Bei allen Versicherungs- und J urgen Niiss
; Feldstr. 36
Finanzfragen 50374 Erftstadt
Tel 02235 9598183
juergen.nuess@ergo.de

www.ergo.de
ERGO

Alle Speisen auch
zum Mitnehmen *

Alkustils
fliroclichbay

Frank Malz
Geschwister-Scholl-Str. 4a
50374 Erftstadt

kmalz-trockenbau@t-online.de

© Dachgeschossausbau
© Wirmedammung

© Deckensysteme

© Wandsysteme

O Bodensysteme

© Zargen und Tiiren

© Brandschutz

Tel 02235-68 8109
Mobil 0172 - 7 04 81 61




HOTEL RESTAURANT

PHaus Germania

HOTEL

Wir bieten lhnen sehr gut ausgestattete
Hoteleinzel- und Doppelzimmer mit Dusche,
WC, Satellitenfernseher und Telefon.

MITTAGSTISCH

von Mittwoch bis Freitag

Beachten Sie auch unsere separate,
wochentlich wechselnde Mittagskarte!

Taglich geoffnet von 11:30 - 14:00 & 17:30 - 22:00
Montag & Dienstag Ruhetag.

i T e

APERITIFS

250 Martini Bianco 5¢l 9,50 254 Prosecco 011 3,80

251 Lillet Berry 6,90 255 Aperol Spritz 6,90 -
252 Campari ' Soda oder Orange 5,50 256 Hugo 6,90 :
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Alle Preise in Euro inkl. Bedienung und MwsSt.

AUthausTH E Lﬂ Wiv wanschen thnen awbe_vx 74( (e:t’.t!
RENAULT DACIA ' —— \ N :::f

Renault-Nissan-Strale 1 « Brihl 4
\0 22 32 /9 45 95-0 - www.renault-barthel.de
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KALTE VORSPEISEN

Franzosischer Schafskise
mit Butter und Brot

Mozzarella mit Tomaten garniert mit Olivendl und
Balsamico Creme auf Rucola, dazu Baguette

Carpaccio hauchdiinn geschnittenes rohes Rinderfilet
mit Parmesan, garniert mit Rucola, dazu Baguette

Lachs-Carpaccio
mit Rucola, Parmesan und Kapern

Brot

mit dreierlei Dip

SUPPEN & WARME VORSPEISEN

Tagessuppe

Scampi Piccanti
mit Peperoncini in Knoblauch-Olivendl, dazu Baguettebrot

1/2 Dutzend Weinbergschnecken

mit zerlassener Krauterbutter und Toast

Panierter Schafskise
mit Baguette

Schafskase ,,Mediterran®
mit Paprika und Olivendl, dazu Baguette

FUR UNSERE KLEINEN

Kinder Cevapcici
3 Cevapcici mit Pommes Frites

Chicken Nuggets

mit Pommes Frites

Kinder Schnitzel ,Wiener Art*

mit Pommes Frites

9,90
8,90
14,50
13,90

4,90

5,90
13,50

10,50
10,90

12,90

8,90
8,90

9,90




SALATE - VEGETARISGHES - AUS DEM WOK

33 Salatteller ,Germania® 14,90
gemischter Salat mit gebratener Putenbrust,
geriebenem Kése ' und Balsamicocreme

39 Salatteller ,Riviera“ 15,90
gemischter Salat mit gebratenem Lachsfilet 2
und Balsamicocreme

40 Salatteller ,El Gaucho® gemischter Salat 18,50
mit gebratenen Rinderfiletspitzen und gebratener Paprika

41 Salatteller ,Scampi“ gemischter Salat 16,90
mit Scampi und Balsamicocreme

38 Vegetarischer Teller 13,90
mit Salzkartoffeln, Broccoli und Grill-Gemiise,
iiberzogen mit Sauce Hollandaise

42 Wok - Vegetarisch 15,90
mit Zucchini, Paprika, Reis, Cherrytomaten
und pikant stiBer Knoblauchsauce

43 Wok - Rinderstreifen 21,50
mit Rinderstreifen, Zucchini, Paprika, Reis, Cherrytomaten
und pikant stiBer Knoblauchsauce

44 Wok - Scampi 19,90
mit Scampi, Zucchini, Paprika, Reis, Cherrytomaten
und pikant stiBer Knoblauchsauce

35 Kalbschnitzel paniert 19,90
mit frischen Champignons, Grill-Gemuse, dazu Kroketten

37 Medaillons ,Schweizer Art” 17,90
2 Schweinefilet-Medaillons mit Sauce Hollandaise, dazu Butterreis und Kroketten
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LERN
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Férderunterricht

Lerntherapie

Erf'tstadt-LechenicH - Rémerhofweg 1D - @ 0 22 35 - 95 28 29

Lerntechnikkurs &
Prifungsvorbere

Nachhilfeschule VNN
Astrid Wilde S

www.lern-mit.de

" ,Jﬂacﬁhilfegourmets
' j'.gghen zu LernMit

Hier konnte lhre Werbung stehen.
Info unter: B-Trend - B. Bergmann - RE - & 023 61 - 30 669-22
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SPEZIALITATEN VOM GRILL

Cevapcici
mit Djuwetschreis und Pommes Frites

Pljeskavica (Hacksteak)
mit Djuwetschreis und Pommes Frites

Pljeskavica ,Hirten Art*
Hacksteak mit Schafskdse gefiillt,
dazu Djuwetschreis und Pommes Frites

Réuberspiel
Argentinisches Rumpsteak, Schweinefilet,
Putensteak und Hacksteak, mit Djuwetschreis und Pommes Frites

Grill-Teller

1 SchweinefiletspieB, 2 Cevapcici, 1 Putensteak und Leber,
Debreciner Wurst 1, mit Djuwetschreis und Pommes Frites

14,90

16,50

17,90

21,90

18,90

53 Gegrillte Leber
mit Speck ™ und gerdsteten Zwiebeln,
dazu Djuwetschreis und Pommes Frites

54 Puszta-Platte vom Grill

3 Schweinemedaillons mit Djuwetschreis
und Pommes Frites

55 Lustiger Bosnijak

15,90

18,90

27,50

Argentinisches Rumpsteak gefiillt mit Schinken %3 und Kése ',

dazu Djuwetschreis und Pommes Frites

57 Dalmatiner Teller

19,90

1 Putensteak, 1 SchweinefiletspieR, 1 Pljeskavica,

2 Cevapcici und 1 Stiick Schafskése,
dazu Djuwetschreis und Pommes Frites

58 Husaren-SpieR
Argentinisches Rumpsteak, Schweinefilet,

23,50

Putenmedaillon und Speck ™, dazu Djuwetschreis und Pommes frites

Zu allen Hauptgerichten gehort ein Salat.
Bitte stellen Sie sich Ihren Salat an der Salatbar selbst zusammen.
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Boris Bergmann
45657 Recklinghausen - Herrenstr. 11
Tel.: 023 61/ 30 669-22

- " ZEITEWERT -

Immobilien-Service aus einer Hand

v" Verkauf
v" Vermietung
v" Verwaltung

v' Wertermittlung A

& Sybille Gerth
L N\ 02235 - 9292 60 @ www.zeitundwert.de Geschiftsfihrung )




INTERNATIONALE GERICHTE

61 Rinderfiletspitzen 23,90

in Jagersauce, dazu Kroketten und Grill-Gemiise

62 Schnitzel ,Wiener Art” vom Schwein 15,50
paniert, mit Pommes Frites

64 Jagerschnitzel 17,50
paniert, mit Jdgersauce und Pommes Frites

65 Champignon-Rahmschnitzel 17,50
paniert, mit Rahmsauce und Butterreis

66 Cordon Bleu 17,90

gefiillt mit Schinken '2® und Kase !, dazu Pommes Frites und Grill-Gemiise

67 ,Gourmand” Schnitzel 18,90

paniert, mit Champignonsauce, Sauce Hollandaise,
mit Kase " iberbacken, dazu Butterreis und Kroketten

HERZHAFT & FEIN

68 Schweinelendchen ,Jager Art” 19,90
3 Schweinemedaillons mit Jdgersauce, Kroketten und Butterreis

69 Schweinemedaillons 19,90
mit Champignonsauce, dazu Pommes Frites
72 Pfefferspiel 21,50

3 verschiedene Medaillons am SpieR, dazu Pfeffersauce,
Kroketten und Grill-Gemiise

74 Original Wiener Schnitzel vom Kalb 23,90

2 Stiick mit Preiselbeeren und Bratkartoffeln mit Speck '® und Zwiebeln

Zu allen Hauptgerichten gehort ein Salat.
Bitte stellen Sie sich Ihren Salat an der Salatbar selbst zusammen.
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* neueste Bad-Trends Bonner Ring 24 a | 50374 Erftstadt-Lechenich
e energiesparende Heizungstechnologien Telefon: 02235 - 52 81 | Telefax: 02235 - 719 25
e individuelle Planungs- und Ausfihrungskonzepte info@kox-beyenburg.de | www.kox-beyenburg.com
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_ Ihr Meisterbetrieb fiir: Heizung | Sanitir-Installationen | Bad-Design | Olfeuerungen | Gasanlagen | Kundendienst
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STEAKBORSE

Original Argentinische Steaks (Black Angus) vom Grill

Bitte sagen Sie uns, wie wir Ihr Steak grillen dirfen:
English: blutig gebraten - Medium: rosa gebraten - Well done: ganz durchgebraten
Wenn Sie keinen Wunsch dufern, wird lhr Steak medium/rosa gebraten.

87 Rumpsteak 200 gr. 27,90
mit Krduterbutter, dazu Folienkartoffel mit Quark

88 Rumpsteak 300 gr. 34,90
mit Krauterbutter, dazu Folienkartoffel mit Quark

96 Filetsteak 200 gr. 29,90
mit Krauterbutter, dazu Folienkartoffel mit Quark

97 Filetsteak 300 gr. 37,50

mit Krauterbutter, dazu Folienkartoffel mit Quark

L AMMSPEZIALITATEN

107 Lammfilet 28,90

mit Bratkartoffeln mit Speck ** und Zwiebeln und Pfeffersauce, dazu Grill-Gemiise

Zu allen Hauptgerichten gehort ein Salat.
Bitte stellen Sie sich lhren Salat an der Salatbar selbst zusammen.
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Lesebrille vergessen?
5 Wi~ Kein Problem!!!

Jan\/\/eiler%% % 3

Warmepumpen, Kalte- & Klimatechnik
Ihr Meisterbetrieb fiir

g S B ) B Klimagerate (zum Kiihlen und Heizen Jan Weiler GmbH
Opﬂk BlquMhOI 3 Fragen Sie einfach far dengWohn- u(nd Schlafbereich sowie i)n Am Hermeshof 14b
Contaciiinsed nach einer Leihbrille gewerblichen Raumen - auch zum Nachriisten 50374 Erftstadt-Ahrem
hier im Kiihlanlagen Tel. 02235 466672
Kuhlzellen, Kiihltheken sowie Weinkiihlrdume info@jan-weiler.de

Bonner Str. 19 - 50374 Erftstadt - Lechenich 02235 -
www.optik-blumenthal.de 7 69 69

Warmepumpen www.jan-weiler.de

Partner fiur Kaltetechnikim Baus Germania




GEFLUGEL

80 Putensteak ,Natur® 17,90

vom Grill, mit Grill-Gem{se und Kroketten

82 Putengeschnetzeltes 17,50
in Champignonrahmsauce, dazu Butterreis

Preis fiir

PLATTEN DES HAUSES - AB 2 PERSONEN

109 Lechenicher Platte 46,00

Je Person: Argentinisches Rumpsteak, Schweinemedaillons, Cordon Bleu,
Sauce Hollandaise, Pommes Frites, Butterreis und Grill-Gemise

111 Steak-Platte ,,Germania” 58,00
Je Person: Argentinisches Rinderfilet und Rumpsteak, Schweinefilet,
Putensteak, mit Butterreis, Pommes Frites, Kroketten, Grill-Gemiise
und Pfeffersauce

Zu allen Hauptgerichten gehort ein Salat.
Bitte stellen Sie sich |hren Salat an der Salatbar selbst zusammen.

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe:

1 mit Farbstoff 7 geschwefelt 12 In Fischfilets konnten Reste von Griten enthalten sein

2 mit Konservierungsstoff 8 mit Phosphat 13 mit Nitritpokelsalz

3 mit Antioxidationsmittel 9 enthilt eine Phenylalaninquelle 20 Pfanne ist heifl

4 mit Geschmacksverstérker 10 chininhaltig 35 Speisen nur zum sofortigen Verzehr

5 koffeinhaltig 11 Steinobst konnte Reststeine Sonstige Verbraucherhinweise sind beim Personal einzusehen.
6 mit StiBungsmittel enthalten

Liebe Giste, sollten Sie von Allergien betroffen sein, melden Sie sich bitte. Unsere separate
Allergikerkarte gibt Ihnen Auskunft iiber die in den Speisen enthaltenen allergenen Zutaten.

* Aushildung in allen Klassen
* Ferienfahrschule/Vollzeitkurse
@; % £ * Berufskraftfahreraushildung LKW/Bus
o Berufskraftfahrerqualifikation und -weiterbildung

Verkehrs * Ladungssicherungsseminare
Ausbi|o|ungs * Gefahrgutfahrerschulungen (ADR)

* Bedienberechtigungen fiir Baumaschinen,
Gabelstapler, Ladekran, Hubarbeitsbiihnen

Zentrum

| Gymnich ¢ Lechenich * Noérvenich www.vaz-boljahn.de * & 02235 - 95 31 41 /2 GUIGE s
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FISCHSPEZIALITAT

Lachsfilet 2 vom Grill
dazu Blattspinat und Petersilienkartoffeln

Fr weitere Fischangebote sprechen Sie bitte unser Servicepersonal an
oder schauen Sie auf unserer seperaten Tafel nach!

Zu allen Hauptgerichten gehort ein Salat.
Bitte stellen Sie sich Ihren Salat an der Salatbar selbst zusammen.

BEILAGEN

125
(89
136
195
156

SAUCEN

126 Butterreis 3,50
127 Djuwetschreis 3,50
128 Pommes Frites 3,90
129  Kroketten 3,90
131 Folienkartoffel 4,90
158  Bratkartoffeln 4,90
mit Speck ™ und Zwiebeln
150 Sauce Hollandaise 3,50
151 Sauce Béarnaise 3,50
152 Pfeffersauce 3,50
130 Rahmsauce 3,50
( L

ludemann H:I'\S{I'J&—’ « elektroplanung
Salaotzdnnlli.« - sat-anlagen

meisterbetrieb o
inh. alexander voilf} sprechanlagen
¢ lichtplanung
klosterstraRe 7 .
50374 erftstadt-lechenich * lichtsysteme
telefon 0 22 35 / 95 53 70 * designerleuchten
www.licht-elektro-ludemann.de * glithlampen

* hausgerateservice
 elektroinstallation

182
1983
154
137
138

24,90
GEMUSE BEILAGEN
Salat vom Biiffet 4,90
frische Champignons 4,90
gerostete Zwiebeln 3,50
Blattspinat 4,90
Grill-Gemiise 5,50
Jagersauce 3,50
Champignonsauce 3,50
Knoblauch in Ol 2,50
Portion Quark 1,90
Portion Ajvar 1,90

L

FINANZ VERSICHERUNGS KONTOR

Versicherungsmaklerin Carola Schmitt

[ [o/ele)
PremiumCircle
Offizielles Mitglied im PremiumCircle
Franz-Busbach-Str. 1 - 50374 Erftstadt
Tel.: 022 35-99 00 40 - Fax: 99 00 419
Mobil: 0172 - 205 85 62
info@fvk24.de - www.fvk24.de

®
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270
271
A2
278
279
269
273

EIS & DESSERTS

Dame Blanche
Vanille-Eis ', mit heiRer Schokoladensauce

Cup ,Maraska“

Vanille-Eis ', mit heiRen Kirschen

Tartufo Bianco
mit Caramelsauce

Tartufo Classico
mit Schokosauce

Schokoladen-Souffle

mit Vanille-Eis " und Schokosauce

Souffle Bianco
mit Vanille-Eis " und Caramelsauce

PALATSCHINKEN

Palatschinken
Pfannkuchen mit Vanille-Eis ' und heiler Schokoladensauce

Palatschinken
Pfannkuchen mit Vanille-Eis ' und heiRen Kirschen

WARME GETRANKE

Tasse Kaffee®
Cappuccino®
Espresso®
Doppelter Espresso®
Milchkaffee °

Latte Macchiato®

Glas Tee

6,90
7,50
6,90
6,90
7,90

7,90

8,90

8,90

2,50
3,00
2,50
3,90
3,90
3,80
2,50



OFFENE WEINE

ROTWEINE 0,2L
280 Cépage Merlot trocken 6,50
282 Kadarka lieblich 5,90
289 Bodega Del Mundo 6,50

Argentinischer Wein, trocken

WEISSWEINE 0,2L

299 Grauburgunder 6,50
Weinschorle 4,90

ROSEWEINE 0,2L

291 Ruzica 2012 Rosé trocken 6,50

FLASCHENWEINE

Bitte beachten Sie unsere
separate Weinkarte




SEKT & CHAMPAGNER

345 Freixenet 0,75 | 25,90
342 Veuve Cliquot - Champagner 0,751 95,00
346 Moét & Chandon - Champagner 0,751 90,00
160 CW% e 0,31 3,30 167 Orangensaft 021 3,00
161 ¥ 02| 2,50 .
169 Johannisbeersaft 021 3,00
162 Cclbolblighe. > 031 3,30
: ot/ 170 Thomas Henry
168 (Celibolgerero 1> L 3,30 Bitter Lemon'®  Fl.0,21 3,00
163 e 031 3,30
g Faﬂfﬁ@ e 250 172 Thomas Henry
Tonic Water 1° FI.O,2 | 3,00
175 031 3,30
203 021 2 50 174 Thomas Henry
Ginger Ale? FI.O,2 | 3,00
165 Gm%ﬂw P FI.0,25 | 2,60
159 i FI. 0,75 | 6,90 204  Apfelschorle 0,21 2,50
365 ("‘?‘Q,L;gfmf"" NATURELL Fl, 0,25 | 2,60 173 Apfelschorle 031 3,30
205 % vom Fass 0,3 | 3,50 211 @Wi 021 2,20
R e 212 DbBilbitger =00= F10,33] 3,40
206 Jiill’hiugerﬁmM@ fol 0 - o LR
213 ERDINGER Zz6tier  F1. 05| 5,20
28 Reigsdorf Kolseh 02 220 ﬂ,
X0 B 370 215 ERDINGERG 51 520
Fiilli in Auge! Werbu‘nf] uf Speiskurien. G“-?‘QLSIEWE? .

Hier konnte lhre Werbung stehen.

Info unter: B-Trend - B. Bergmann - RE - & 023 61 - 30 669-22
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Siemensstr. 3-5 « 50374 Erftstadt-Lechenich
T 02235/952461-62
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241
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Vil
193

177
178
180
181
182
183
185
186
187
188
189
190
199
201
202

Johnnie Walker
Black Label

Chivas Regal
Jack Daniels

Remy Martin
Vecchia Romagna

WHISKY sct

COGNAC 2c.

SPIRITUOSEN 20t

Grappa Riserva von Nardini

Ramazzotti
Sambuca

Ouzo

Malteser Kreuz
Absolut Wodka
Baileys
Slivovic
Slivovic
Julischka
Julischka
Pelinkovac
Schladerer Williams Birne
Jagermeister
Amaro Averna

2 ¢l
4 ¢l
2 ¢l
4l

6,50

6,00
5,50

6,00
5,90

4,70
3,10
2,90
2,90
3,10
2,90
3,10
2,80
3,90
2,80
3,90
3,10
3,70
2,90
3,10




VERSCHENKEN SIE

e .
WJJM%

Bonner str. 41
50374 Erftstadt~Lechenich

Tel: 02235. 74918 und 5560
Fax: 02235-690823

HOTEL RESTAURANT Unsere Kiiche
ist gedfinet von:

ﬂ?aus @Brmania 1130 - 14200 Uhy yng

17.30 - 22,00 Uhr
Inh. N. Crpoy Mo./Dj. Ruhetag

im Wert von

in Worten

Der Wert dieses Guischeing ke 99 Bargeld abgetcst wergen

J - 'l"-‘-..' -

Un!erschnﬁ/SIempel

Laufende N,

WIR STELLEN IHNEN GERNE

g&f Wﬁm AUS.
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HOTEL RESTAURANT

PHaus Germania

Inh. N. Crnov
Bonner Str. 41 « 50374 Erftstadt-Lechenich
Tel.: 02235-74918 und 5560 * Fax: 02235-690823
info@haus-germania.de

© B-TREND, Boris Bergmann, Herrenstr. 11, 45657 Recklinghausen Telefon: 0 23 61 - 30 669-22



